
1 小樽の街並みを一望できる天狗山。展望台には、ハート型のイ
ルミネーションとともに写真撮影ができる「幸せ広場」もあります。
2 小樽では人力車も走っています。知られざる穴場を紹介してくれ
ることもあり、一味違う旅を楽しむにはぴったりかも？！

■ 小　樽　JR快速エアポート（日中30分間隔で運転）：札幌から約32分（片道750円）
　　　　　　   高速バス（日中約10分間隔で1日約120往復）：札幌から約60分（片道620円）

■ 余　市　バス（約10～20分間隔で運転）：小樽駅前バスターミナルから約35分
　　　　　　   JR（1時間に1本程度）：小樽駅から約30分

■ ニセコ　JR（1日2本程度）：小樽から約90分
　　　　　　　バス：千歳、札幌、小樽などの路線あり（小樽から約2時間）

日
本
屈
指
の
観
光
地
、
北
海
道
は
冬
も

魅
力
た
っ
ぷ
り
！
「
た
だ
い
ま
日
本
」
は
、

小
樽
・
余
市
・
ニ
セ
コ
に
注
目
し
ま
し
た
。

ま
ず
、
道
内
で
も
有
数
の
港
湾
都
市
と

し
て
古
く
か
ら
発
展
を
遂
げ
て
き
た
小
樽
。

大
正
時
代
か
ら
昭
和
初
期
に
か
け
て
は
、

「
北
の
ウ
ォ
ー
ル
街
」
と
呼
ば
れ
る
ほ
ど
の

金
融
街
で
も
あ
り
、
多
数
の
銀
行
が
あ
り

ま
し
た
。
そ
の
名
残
と
な
っ
て
い
る
建
造

物
は
、
い
ろ
い
ろ
な
シ
ョ
ッ
プ
と
し
て
再
利

用
さ
れ
て
い
る
ほ
か
、
夜
は
ラ
イ
ト
ア
ッ
プ

さ
れ
て
今
も
美
し
い
姿
を
見
せ
て
く
れ
ま

す
。そ
の
ほ
か
に
も
運
河
や
美
し
い
海
岸
線
、

ノ
ス
タ
ル
ジ
ッ
ク
な
街
並
み
な
ど
見
ど
こ

ろ
満
載
で
す
が
、
冬
の
こ
の
時
期
、
必
ず

チ
ェ
ッ
ク
し
て
お
き
た
い
の
が
冬
限
定
の
夜

景
で
す（
Ｐ
３
）。も
ち
ろ
ん
ガ
ラ
ス
体
験（
Ｐ

３
）
や
小
樽
な
ら
で
は
の
グ
ル
メ
（
Ｐ
４
）

も
忘
れ
ず
に
。

小
樽
ま
で
来
た
ら
、
余
市
ま
で
足
を
伸

ば
し
た
い
も
の
で
す
。
日
本
の
ウ
イ
ス
キ
ー

の
父
と
呼
ば
れ
、
Ｎ
Ｈ
Ｋ
連
続
テ
レ
ビ
小

説「
マ
ッ
サ
ン
」の
モ
デ
ル
と
も
な
っ
た
竹
鶴

政
孝
が
ニ
ッ
カ
ウ
ヰ
ス
キ
ー
を
創
業
し
た
場

所
で
あ
り
、
今
も
余
市
蒸
溜
所
と
し
て
重

厚
な
モ
ル
ト
原
酒
を
生
み
出
し
て
い
ま
す
。

予
約
し
な
く
て
も
見
学
で
き
る
気
軽
さ
も

嬉
し
い
限
り
で
す（
Ｐ
５
）。

旅
の
疲
れ
を
癒
す
な
ら
、
ニ
セ
コ
に
も

立
ち
寄
り
ま
し
ょ
う
。
パ
ウ
ダ
ー
ス
ノ
ー
が

有
名
で
す
が
、
実
は
温
泉
地
と
し
て
の
底

力
は
相
当
な
も
の
。「
湯
め
ぐ
り
パ
ス
」
を

上
手
に
利
用
す
れ
ば
、
贅
沢
な
「
温
泉
比

べ
」も
堪
能
で
き
ま
す（
Ｐ
６
）。

冬
限
定
の
幻
想
的
な
夜
景
が
楽
し
め
る「
小
樽
」、

ジ
ャ
パ
ニ
ー
ズ
ウ
イ
ス
キ
ー
の
聖
地「
余
市
」、

秘
湯
に
も
出
会
え
る「
ニ
セ
コ
」と
魅
力
満
載
！
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日本の魅力を
北海道で再発見!
小樽・余市・ニセコ



北海道の冬の風物詩とし
て海外から訪れる人も多
い「小樽雪あかりの路」。
1/31（金）～2/11（火）
で開催される「さっぽろ
雪まつり」といっしょに楽
しんでみては？

運河プラザでは、漁業で使われるガラス
製の浮き玉約150個に電飾を施した「浮
き玉ツリー」（右）や、高さ3mの「ワイン
グラスタワー」（左）も登場。絶好の撮影
スポットです！

ショップには、小樽の海や季節が
感じられるあたたかみのある作品
がずらり。「冬から春にかけては、
北海道の魅力をもっとも感じられ
る季節です。ぜひお気軽にお立ち
寄りください」（オーナーの浅原さん）

小樽雪あかりの路
2020年2/9（日）～2/16（日）17：00～21：00

小樽ゆき物語
2019年11/1（金）～2020年2/16（日）

ザ・グラススタジオ・イン・オタル
○ 住  小樽市最上2-16-16
○ 電  0134-33-9390
○ 時  10：00～18：00
○ 休  工房は火曜定休、ショップは年中無休（年末年始除く）
○ H  http://www.glassstudio-otaru.com/

北
海
道
三
大
夜
景
の
ひ
と
つ
と
し
て
も
、
ス
キ
ー

場
と
し
て
も
有
名
な
小
樽
の
シ
ン
ボ
ル
、
天
狗
山

の
麓
に
あ
り
ま
す
。
創
業
は
１
９
７
９
年
で
、
制

作
風
景
の
見
学
が
で
き
る
工
房
は
当
時
初
め
て
だ
っ

た
の
だ
と
か
。

吹
き
ガ
ラ
ス
体
験
は
、
色
は
９
種
類
、
模
様
は

３
パ
タ
ー
ン
か
ら
選
べ
ま
す
。
コ
ッ
プ
や
器
、
一
輪

挿
し
な
ど
好
き
な
も
の
を
チ
ョ
イ
ス
し
ま
し
ょ
う
。

料
金
は
１
作
品
２
７
５
０
円
（
税
込
）。
え
く
ぼ
や

注
ぎ
口
、
取
っ
手
の
オ
プ
シ
ョ
ン（
別
途
料
金
）が
あ

る
ほ
か
、
無
料
で
文
字
入
れ
を
し
て
く
れ
る
サ
ー

ビ
ス
も
！ 

ベ
テ
ラ
ン
の
職
人
さ
ん
が
わ
か
り
や
す
く
、

親
切
に
教
え
て
く
れ
る
の
で
、
誰
で
も
世
界
に
ひ
と

つ
だ
け
の
オ
リ
ジ
ナ
ル
グ
ラ
ス
が
つ
く
れ
ま
す
。

ベ
テ
ラ
ン
職
人
が
親
切
丁
寧
に

教
え
て
く
れ
る
ガ
ラ
ス
体
験

２
０
２
０
年
に
22
回
目
を
迎
え
る
「
小
樽
雪
あ
か

り
の
路
」。
伊
藤
整
の
詩
集
に
ち
な
ん
で
命
名
さ
れ

た
こ
の
イ
ベ
ン
ト
は
、
小
樽
の
街
を
の
べ
 12
万
本
も

の
キ
ャ
ン
ド
ル
の
灯
り
が
埋
め
尽
く
し
ま
す
。
の
べ

２
０
０
０
人
の
ボ
ラ
ン
テ
ィ
ア
が
、
消
え
る
た
び
に

ひ
と
つ
ひ
と
つ
灯
し
て
い
く
火
か
ら
は
、
ま
さ
に
手

づ
く
り
の
あ
た
た
か
さ
が
伝
わ
っ
て
き
ま
す
。
デ
ジ

タ
ル
時
代
に
な
っ
て
も
、
変
わ
ら
な
い
大
切
な
も
の

は
何
か
、
ゆ
っ
く
り
と
考
え
る
こ
と
の
で
き
る
時
間

が
過
ご
せ
る
の
で
は
な
い
で
し
ょ
う
か
。

ま
た
、
例
年
11
月
か
ら
２
月
ま
で
は
余
市
と
合
同

で
「
小
樽
ゆ
き
物
語
」
も
開
催
中
。
小
樽
駅
か
ら
運

河
地
区
ま
で「
運
河
に
つ
づ
く
白
い
路
」と
し
て
ラ
イ

ト
ア
ッ
プ
さ
れ
る
ほ
か
、
見
逃
せ
な
い
の
が
小
樽
運

河
で
す
。
開
催
中
の
夜
だ
け
、
イ
ル
ミ
ネ
ー
シ
ョ
ン

と
ラ
イ
ト
ア
ッ
プ
に
よ
っ
て
幻
想
的
な
「
青
の
運
河
」

が
出
現
す
る
の
で
す
。
運
河
と
小
樽
港
を
船
で
め
ぐ

る
「
小
樽
運
河
ナ
イ
ト
ク
ル
ー
ズ
」
で
、
運
河
の
水

面
に
映
し
出
さ
れ
る
青
い
光
を
堪
能
す
る
の
も
お
す

す
め
で
す
。

小
樽
を
キ
ャン
ド
ル
の
灯
り
が
埋
め
尽
く
す
８
日
間

冬
限
定「
青
の
運
河
」も
必
見

小樽とガラス
小樽を代表する工芸品「小樽
ガラス」。そのルーツは石油ラ
ンプと漁具の浮き玉です。「北
のウォール街」と呼ばれ、漁
業も盛んだった小樽の歴史が、
ガラス工芸にも詰まっている
のです。
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小樽駅構内に立ち食い＆
お土産コーナーも出店（写
真下）。より気軽に伊勢
鮨を体験したい人はぜひ。

こちらもおすすめの真鯛の白子ポン酢（写真左）とシャコ。

北海道産のチーズも味わえる。「併設のショップでは、ほかでは手
に入りにくい北海道産ワインなど約100種類以上のワインを揃え
ています」（ホールマネージャーの佐々木さん）

重厚な雰囲気ながら、札幌軟石のあたたかみと木のぬくもりで
ゆったりした時間が過ごせる空間です。

伊勢鮨
○ 住  北海道小樽市稲穂3-15-3
○ 電  0134-23-1425
○ 時  11：30～15：00（LO14：30）、17：00～21：00（LO20：30） ※日曜・祝日は20：00まで
○ 休  水、第1・2火（祝日は営業）
○ H  http://www.isezushi.com/

小樽バイン
○ 住  北海道小樽市色内1-8-6
○ 電  0134-24-2800
○ 時  11：00～22：00
　（フードLO21：00、ドリンクLO21：30）
　 ※ショップは10：00～22：00。
　　 季節により営業時間の変動あり
○ 休  なし（年末年始を除く）
○ H  https://www.otarubine.chuo-bus.co.jp/

１
９
６
７
年
に
創
業
し
て
か
ら
半
世
紀
以
上
。
季
節

に
応
じ
て
仕
入
れ
先
を
変
え
る
な
ど
、
旬
の
素
材
を
最

高
の
状
態
で
提
供
す
る
こ
と
に
力
を
注
い
で
い
ま
す
。
寿

司
は
も
ち
ろ
ん
お
し
ぼ
り
や
お
茶
、
一
貫
を
差
し
出
す
テ

ン
ポ
に
ま
で
き
め
細
か
く
配
慮
し
て
く
れ
る
の
も
印
象
的
。

「
お
寿
司
か
ら
小
樽
の
空
気
を
感
じ
て
も
ら
い
た
い
ん
で

す
」
と
鮨
職
人
の
中
村
さ
ん
が
話
す
と
お
り
、
小
樽
の
海

や
街
並
み
に
一
体
化
し
た
よ
う
な
心
地
よ
さ
を
味
わ
う
こ

と
が
で
き
ま
す
。

イ
チ
オ
シ
は
、
地
元
小
樽
沿
岸
で
獲
れ
る
シ
ャ
コ
。
春

と
秋
の
２
回
旬
が
あ
り
、
子
持
ち
の
メ
ス
と
オ
ス
そ
れ
ぞ

れ
楽
し
め
る
よ
う
刺
身
と
に
ぎ
り
で
使
い
分
け
て
く
れ
ま

す
。
ミ
シ
ュ
ラ
ン
ガ
イ
ド
北
海
道
２
０
１
７
で
一
つ
星
に
輝

い
た
の
も
納
得
の
名
店
で
す
。

明
治
45
年（
１
９
１
２
年
）に
建
て
ら
れ
た
旧
北
海

道
銀
行
本
店
を
改
装
し
た
ワ
イ
ン
カ
フ
ェ
。
ワ
イ
ン
工

場
直
送
の
生
ワ
イ
ン
を
味
わ
え
る
の
が
魅
力
で
す
。「
肩

肘
は
ら
ず
に
楽
し
ん
で
い
た
だ
き
た
い
の
で
、
常
時

約
10
種
類
の
グ
ラ
ス
ワ
イ
ン
を
ご
用
意
し
て
い
ま
す
」

と
ホ
ー
ル
マ
ネ
ー
ジ
ャ
ー
の
佐
々
木
さ
ん
。
ワ
イ
ン
を

よ
り
味
わ
い
深
く
楽
し
め
る
よ
う
バ
ラ
エ
テ
ィ
ー
豊
か

な
料
理
を
用
意
し
て
い
る
の
も
特
長
で
す
。
と
て
も

珍
し
い
ビ
ー
ル
麦
芽
と
ワ
イ
ン
果
汁
の
発
泡
酒
「
天
使

の
雫
」も
あ
り
ま
す
の
で
、ぜ
ひ
試
し
て
み
て
く
だ
さ
い
。

質
だ
け
で
な
く
提
供
リ
ズ
ム
に
も

気
を
配
る
渾
身
の
一
貫
を
ぜ
ひ

工
場
直
送
樽
出
し
生
ワ
イ
ン
を

地
場
食
材
を
使
っ
た
料
理
で

小樽と寿司
3つの漁港を持つ小樽は、鮮
度抜群な海の幸に恵まれてい
ます。「寿司の街」としても有
名で、「寿司屋通り」があるな
ど市内に100 軒以上のお寿
司屋さんが腕を競い合う超激
戦区なのです。

小樽とワイン
北海道で栽培したブド
ウで醸造している「おた
るワイン」（醸造元：北
海道ワイン）は、数 の々
賞に輝く逸品。国内だ
けでなく、世界からも高
い評価を受けています。
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石造りの美しい正門を入ると、15万㎡と
広大な敷地が広がります。すぐに見えるの
が、パゴタ屋根と呼ばれる特徴的な屋根
を持つ乾燥棟（キルン塔）。ポットスチルが
並ぶ蒸留棟では、石炭を火にくべている
様子も見られます。

「旧竹鶴邸」は、ぜひチェック
しておきたいスポットのひとつ。
竹鶴政孝がリタ夫人とともに
暮らしていた住居を移築・復
元したものです。玄関ホール
と庭園が一般公開されており、
夫妻愛用のハイティーセットや、
政孝がリタ夫人に贈った誕生
日プレゼントの数 が々エピソー
ドとともに陳列されています。

見学後の試飲も楽しみのひとつ。アップルワイン、スーパーニッカ、竹
鶴を1杯ずつ楽しめます。敷地内のバーでは、年代物の竹鶴も（有料）。

ニッカウヰスキー北海道工場余市蒸溜所
○ 住  北海道余市郡余市町黒川町7-6
○ 電  0135-23-3131（受付時間は9：00～17：00）
○ 時  9：00～17：00（見学時間）   ○ 休  2019年12/25（水）～2020年1/7（火）
○ H  https://www.nikka.com/distilleries/yoichi/

見学費：無料　フリーの蒸溜所見学は予約不要（1～10名まで、11名以上は要予約）。
ガイド付き蒸溜所見学は要予約。1～10名までインターネット予約が可能。11名以上は電
話・FAX （0135-23-3137）予約。案内時間は9：00～12：00、13：00～15：30の毎時00
分、30分に開催。12：30は休み、15：30最終出発。

ニ
ッ
カ
ウ
ヰ
ス
キ
ー
の
創
業
者
で
「
日
本

の
ウ
イ
ス
キ
ー
の
父
」と
呼
ば
れ
る
竹
鶴
政

孝
が
、
ウ
イ
ス
キ
ー
づ
く
り
の
理
想
郷
と

見
定
め
た
の
が
、
こ
こ
余
市
で
し
た
。
本

場
そ
の
ま
ま
の
製
法
で
ス
タ
ー
ト
し
た
こ
と

か
ら
も
、「
日
本
で
本
物
の
、
最
高
品
質

の
モ
ル
ト
ウ
イ
ス
キ
ー
を
つ
く
る
」
と
い
う

竹
鶴
の
思
い
の
深
さ
が
窺
え
ま
す
。

そ
の
思
い
は
、
ウ
イ
ス
キ
ー
を
蒸
溜
さ

せ
る
ポ
ッ
ト
ス
チ
ル
が
初
め
て
稼
働
し
た

１
９
３
６
年
か
ら
80
年
以
上
が
経
過
し
た

今
も
、し
っ
か
り
と
受
け
継
が
れ
て
い
ま
す
。

も
は
や
ス
コ
ッ
ト
ラ
ン
ド
で
も
珍
し
い
石
炭

の
強
い
火
力
を
利
用
し
た
蒸
溜
法
を
守
り

抜
い
て
い
る
の
で
す
。
だ
か
ら
こ
そ
、
余

市
の
シ
ン
グ
ル
モ
ル
ト
は
重
厚
か
つ
芳
醇

な
味
わ
い
が
あ
る
の
で
し
ょ
う
。

実
は
、
こ
の
ウ
イ
ス
キ
ー
づ
く
り
は
体

験
す
る
こ
と
が
で
き
ま
す
。
な
ん
と
、
石

炭
を
自
分
で
く
べ
る
体
験
ま
で
！ 

つ
く
っ

た
ウ
イ
ス
キ
ー
は
自
分
の
名
前
を
サ
イ
ン

し
た
樽
に
詰
め
、
10
年
間
熟
成
し
て
か
ら

ボ
ト
リ
ン
グ
し
て
プ
レ
ゼ
ン
ト
さ
れ
ま
す
。

ウ
イ
ス
キ
ー
好
き
な
ら
ず
と
も
ぜ
ひ
参
加

し
た
い
プ
レ
ミ
ア
ム
な
イ
ベ
ン
ト
で
す
。

日
本
ウ
イ
ス
キ
ー
の
聖
地
で
触
れ
る
先
駆
者
の
情
熱

「
マ
イ
ウ
イ
ス
キ
ー
づ
く
り
」の
チ
ャン
ス
も
！

2020年3月以降に
ウイスキー博物館がリニューアル！

余市蒸溜所の見どころのひとつが、ウイスキーの貯
蔵庫を改装した「ウイスキー博物館」。ウイスキー
の歴史や製法、種類などを展示した「ウイスキー館」
と、ニッカウヰスキーの成り立ちや竹鶴政孝・リタ
夫妻の写真や遺品が展示された「ニッカ館」の2棟
がありますが、2020年3月以降にリニューアル予定。
さらにパワーアップした展示に期待が集まります。

NEW
S
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硫黄を含んだ湯は、透明で滑らか。
湯冷めしにくく、肌がしっとりする「美
肌の湯」として知られます。

羊蹄山が正面に見えるよう、客席は階段状にしつらえてあります。

メイン料理は肉料理、
魚料理、パスタなど4
品の中から選べます。

ニセコ五色温泉旅館
○ 住  北海道虻田郡ニセコ町ニセコ510　○ 電  0136-58-2707
○ 時  日帰り入浴：5月～11月は9：00～20：00、12月～4月は10：00～19：00　チェックイン：14：00～
○ H  http://goshiki-onsen.com/

ニセコ高橋牧場レストラン P
プ ラ テ ィ ー ヴ ォ

RATIVO
○ 住  北海道虻田郡ニセコ町曽我888-1
○ 電  0136-44-3734
○ 時  11：00～16：00（LO15：00）※ディナーは休業時期あり。詳細はHPで
○ 休  なし
○ H  https://www.niseko-takahashi.jp/prativo/

ニ
セ
コ
湯
め
ぐ
り
パ
ス
で
利
用
で
き
る
日
帰
り
入

浴
施
設
は
、
利
用
し
や
す
い
大
型
ホ
テ
ル
な
ど
も
多

い
で
す
が
、〝
秘
湯
〟感
を
楽
し
む
な
ら
ぜ
ひ
こ
ち
ら
へ
。

湧
き
出
た
ま
ま
の
純
度
１
０
０
％
の
源
泉
を
、
広
々

と
し
た
内
風
呂
と
開
放
的
な
露
天
風
呂
で
堪
能
で

き
ま
す
。
と
り
わ
け
露
天
風
呂
は
、
ニ
セ
コ
ア
ン
ヌ

プ
リ
や
イ
ワ
オ
ヌ
プ
リ
の
山
並
み
が
目
の
前
に
広
が
っ

て
い
て
、
絶
景
を
楽
し
み
な
が
ら
入
浴
で
き
る
の
が

魅
力
で
す
。

ニ
セ
コ
の
味
を
楽
し
む
な
ら
、
こ
ち
ら
は
外
せ
ま

せ
ん
。
ラ
ン
チ
の「
野
菜
ビ
ュ
ッ
フ
ェ
＆
メ
イ
ン
料
理
」

（
１
６
５
０
円
）
は
、
み
ず
み
ず
し
い
新
鮮
野
菜
が

好
き
な
だ
け
食
べ
ら
れ
ま
す
。
そ
れ
ぞ
れ
が
持
つ
味

や
香
り
が
楽
し
め
る
よ
う
、
味
付
け
は
必
要
最
低

限
に
し
て
い
る
の
も
う
れ
し
い
限
り
。
高
橋
牧
場
で

生
産
す
る
乳
製
品
を
ふ
ん
だ
ん
に
使
っ
て
い
る
の
も

魅
力
で
、
特
に
風
味
抜
群
の
ヨ
ー
グ
ル
ト
ド
リ
ン
ク

は
大
人
気
で
す
。
ラ
ン
チ
の
あ
と
は
、
同
じ
敷
地
内

の
「
ミ
ル
ク
工
房
」
で
お
土
産
を
チ
ェ
ッ
ク
す
る
こ
と

も
忘
れ
ず
に
！

ニ
セ
コ
の
絶
景
を
眺
め
な
が
ら

混
じ
り
っ
け
な
し
の
源
泉
を

新
鮮
野
菜
が
食
べ
放
題
！

ヨ
ー
グ
ル
ト
ド
リ
ン
ク
も
絶
品

「ニセコ湯めぐりパス」
がお得！

たくさんの温泉が点在し、しかも
泉質が豊富なニセコ温泉郷。お
得に楽しめるのが「ニセコ湯めぐ
りパス」です。レッドカード（1,470
円）、ブルーカード（1,970円）、ベー
シックカード（2,200円）の3種類
で、発行から180日間有効！

ニセコと野菜
きれいな水と空気、
肥沃な大地に恵まれ
たニセコ。昼夜の寒
暖差が大きい気候の
ため、野菜や果物
が甘くおいしく育ち
ます。
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